Innefickans Sallskapsmeny

Var ambition ar att alltid leverera basta mojliga
kvalité kring matupplevelsen pa Innefickan.

Kvallens 5-ratters avsmakningsmeny 585kr
Ett urval av ratter fran var meny, kan kompletteras med ett
matchande vinpaket.

Serveras endast till samtliga vid bordet.

Darfor erbjuder vi var Sallskapsmeny for er som ar
mellan atta och tjugo personer i sillskap.

Ur var meny valjer ni ut tva ratter ur varje kategori ni dnskar
(for-, varm- och efterratt) samt sedan vilket alternativ av
ratterna var och en av er vill ha. Vi vill ha er bestéllning senast
tva dagar innan ert besok.

For matallergier och andra matresriktioner gor vi sjalvklart
undantag.

Ar ert sillskap 6ver 20 personer ber vi er kontakta oss direkt
for planering av en gemensam meny.

Dryck kan forbestillas for snabbare service, men aven
bestallas pa plats. Vid avbokning av séllskapsbestillningar
senare dn tva dagar innan ert besok tillampar vi SHR:s regler
och debiterar bestalld mat.

Vi dlskar kalas och ser en dra i att ni véljer att fira hos oss.
Men vi ber er kontakta oss i forvdag om ni vill halla tal,
overlamna presenter eller annat som kraver lite planering for
att alla géster i restaurangen ska trivas.

Forratter
Soppa 112kr

Innefickans klassiska svampsoppa serveras
med en Canneloni fylld av varmrékt roding,
cognac och svamp.

Biff 135kr

Sotad biff fran Jimtlandsgarden i tunna skivor
toppad med currydressing och barbecuedressing.
Svartpepparchips och rostad 16k.

Lojrom 189kr

Klassiska ryska bliniplittar toppad
med l6jrom frin Kalix,

citron och visterbottenostdressing,
hackad r6dlék och dillvinegrette.

Varmratter
Roding 237kr

Réding fran Landon pa ”Jamtlandsvis”
vid citron och chevrestomp.
Friterad purjoldk och nyponsky.

Ren 287kr

Svartpepparbakat reninnalar frin
Funisdalen vid syltad shitakesvamp

och smorglaserade 16kar , krispig potatis
och rokt sidfldsksrulle samt lingonsas.

Oxfilé 275kr

Grillad oxfilé ”Provencale” fran
Jamtlandsgarden, timjanbakade
plommontomater med parmesanostspan
pé rastekt potatisterrine.

Ortsky och vitlokssmér dartill.

Efterratter
Créme briilée 85kr

Creme bralée med smak av apelsin.
Chokladbit toppad med apelsinkrokantmousse,
passionsfrukt

Glass 85kr

Glassbomb au four” med smak av hjortron och
blabir, sockerstekt sockerkaka, bjérnbir och creme
anglais.

Ost 85kr
Ostparfait ganger tva frin lokala osttillverkare med
brind honung frin Oster6vsjé och Husaknicke

Tryffel 29kr
Chokladtryftel gjord pa Valrhona choklad

Innefickans trippel 115kr
Choklad tryffel, Diplomatico rum och dubbel
espresso
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